
Stand: 11/2023  
Änderungen vorbehalten

DI Julian Drausinger 
Stv. Geschäftsführer

LebensmittelVersuchsAnstalt  
Zaunergasse 1–3, 1030 Wien 
 T  +43 1 712 21 21 41 
M +43 664 150 70 59 
seminare@lva.at 
www.lva.at/weiterbildung

Haben wir Ihr Interesse geweckt?
Dann melden Sie sich gleich an:  
www.lva.at/weiterbildung 

Wir freuen uns auf Sie!
Ihr Seminar-Team

UNSERE RICHTLINIEN

Im Preis inkludiert  
sind bei einem Tagesseminar Seminarunterlagen (bei online Teilnahme als  
Druckdatei), bei Präsenzbesuch Kaffeepausen sowie das Mittagessen. Nach Erhalt Ihrer 
Anmeldung wird Ihnen eine Bestätigung zugesendet. Alle LVA-Seminare schließen 
mit der Verleihung eines Teilnahmezertifikates ab.

2 Seminare buchen und 100 Euro sparen 
Bei gleichzeitiger Buchung von 2 LVA-Seminaren pro Person zahlen Sie statt  
€ 1.240,–  nur € 1.140,– exkl. MwSt.

Mehrfachbuchung 
Bei gleichzeitiger Anmeldung mehrerer Mitarbeiter*innen eines Unternehmens  
für ein LVA-Seminar erhalten Sie ab der zweiten Anmeldung 5 % Rabatt.

Stornierung  
Bei schriftlicher Stornierung Ihrer Anmeldung bis 14 Tage vor Seminarbeginn wird 
eine Stornogebühr von € 95,– verrechnet. Danach ist die volle Teilnahmegebühr zu 
entrichten. Selbstverständlich akzeptieren wir von Ihnen genannte Ersatzteilneh-
mer*innen gebührenfrei. Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.

Hybrid Veranstaltungen 
Wir bieten Ihnen top Know-how und anwendungsorientierte Expertise für Ihre 
berufliche Praxis in einem sicheren Umfeld! Damit Sie sicher Ihre Lernziele errei-
chen, bieten wir fast alle LVA-Seminare 2024 (Ausnahme: Sensorik- 
schulung) als Hybridveranstaltung an. Sie wählen, ob Sie netzwerkend direkt  
vor Ort teilnehmen, oder sich ohne Anfahrtszeit online zuschalten.

ANFORDERUNGEN & FSR
FCM: RECHTL.

www.lva.at/weiterbildung

09. OKTOBER 2024
09.00-17.00 Uhr

Hotel Ritz-Carlton 
Schubertring 5-7 

1010 Wien



FCM: RECHTLICHE ANFORDERUNGEN &  
FOOD STANDARD REQUIREMENTS

In Kooperation mit

Welche Kompetenzen Sie erwerben
  
In diesem Seminar werden Ihnen die rechtlichen Anforderungen hinsichtlich FCM 
nähergebracht. 
Zu FCM (Food Contact Materials) zählen nicht nur Verpackungsmaterialien, sondern 
auch Produktionsanlagen und Bearbeitungsutensilien (Rührer, Löffel, …), Geschirr, 
aber auch Transport-Container und Präsentations-Displays. 

FCM-rechtliche Verpflichtungen treffen neben den Unternehmen entlang der 
FCM-Supply Chain, auch die Lebensmittelunternehmer*innen, vor allem, wenn 
diese zertifiziert sind bzw. werden wollen. Die Food Standards fordern zusehends 
mehr Nachweise hinsichtlich der FCM-Sicherheit.

Wer vom Seminar profitiert
  
FCM-Hersteller*innen, FCM-Verarbeiter*innen, FCM-Händler*innen, Recycling 
Unternehmen, Lebensmittelunternehmer*innen, Auditor*innen, Inspektor*innen.
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Begrüßung
DI Julian Drausinger | LVA

FCM Rahmenverordnung (EG) Nr. 1935/2004 – 
allgemeine und direkte Anforderungen
Mag. Stefan Paireder | Bundesministerium

GMP-Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 – nicht nur für FCM Hersteller
DIin Johanna Foisner | Foisner4FCM

KAFFEEPAUSE

Die neue Recycling-Verordnung 2022/1616
DIin Johanna Foisner | Foisner4FCM

Sicherheitsanforderungen an verschiedene Materialien:
Materialien mit rechtlichen Einzelmaßnahmen – Teil 1
DIin Johanna Foisner | Foisner4FCM

MITTAGSPAUSE

Sicherheitsanforderungen an verschiedene Materialien:
Materialien ohne spezifische rechtliche Regelungen – Teil 2
DIin Johanna Foisner | Foisner4FCM

Was wird für eine erfolgreiche Zertifizierung benötigt?
DIin Helga Wachter-Dormeister | Ambrotec

KAFFEEPAUSE

Internationale Standards und Anforderungen an FCM
DIin Helga Wachter-Dormeister | Ambrotec

Zusammenfassung und Diskussion
DI Julian Drausinger | LVA

CA. ENDE


